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Bdsta kund!

“En revolution inom livsmedelsrokning for hemmakocken”

Tack for att du givit oss fértroendet att bekanta dig med Bradley Smoker®. Bradley Smoker®
kommer att bel6éna dig och dina gister med aratal av matlagning i gourmetklass. De krav dagens
hushall stiller pa matlagning - nyttighet och enkel tillagning med bra hjilpmedel - motsvaras
genom den rena, svala, kontinuerliga réken fran Bradley Smoker® - ALLT I EN OCH SAMMA
PRODUKT.

Efter manga ars erfarenhet som hingivna jagare och anvindare av rékar kom vi fram till att det
maste finnas ett alternativ till allt arbete, stok och oférutsagbara resultat som hor till konventionella
metoder att roka livsmedel. Under det senaste tiotalet ar har vi forskat, byggt prototyper och testat
manga konstruktioner. Vi dr dirfor stolta 6ver att nu kunna erbjuda Bradley Smoker®. Den hir
revolutionerande réken, tillsammans med Bradleys smakbriketter®%*, ger ett konstant Gverligset
resultat, med en absolut minimal arbetsinsats.

Pa Bradley Smoker har vi inriktat oss pa att tillverka bittre produkter genom att ta bort den
gissningslek och det intensiva arbetet som vanligtvis associeras med rokprocessen. Den r6k som
produceras av Bradley Smoker® ir fyra ganger renare dn rék frain motsvarande 16sa span som brinns
pa en plat eller i en roklada.** Bradleys smakbriketter®, som slicks automatiskt, bildar inte gaser
eller syror vid hoga temperaturer, nagot som skulle kunna forstéra smaken pa dina rokta delikatesser.
Dessutom uppfyller Bradley Smoket® bade nordamerikansk och europeisk standard.

Bradley Smoker® tar liten plats, dr siker att anvinda och varm- eller kallroker pa ett enkelt sitt
livsmedel med kulinariskt resultat. Ett brett utbud av briketter i olika trislag (Al, Apple, Kérsbir,

Hickory, Lonn, Mesquite, Pecan och Specialblandning) ger dig mojligheten att tillaga alla slags
gourmetmiddagar alldeles in pa den egna husknuten.

Vi onskar dig trevlig matlagning och hoppas att du kommer att vara néjd med din produkt i
madnga ar framdver.

Med vinliga hilsningar

The Bradleys

*Patentsokt
**Baserat pa studier och tester utférda pa British Columbia Institute of Technology



VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Grundliggande sikerhet

e Lis igenom alla instruktioner.

* Vidror inte heta ytor. Anvind avsedda handtag pa
roken.

* For att undvika risk for elektriska stotar far inte
elkablar och kontakter nedsinkas i vatten eller andra
vatskot.

* Om roken anvands av eller i nirheten av barn maste
noggrann 6vervakning ske av en vuxen person.

* Ta ur alla kontakter ur eluttag nir roken inte anvinds
eller nar du rengér den. Lt roken svalna helt innan du
monterar eller tar bort nagra delar.

* Anvind aldrig roken om det finns skador pa elkablar
eller kontakter. Fortsitt inte anvinda roken om du
upptacker skador eller fel pa den. I sadant fall ska

du kontakta serviceverkstad med behorighet att utfora
reparationer pa elektrisk utrustning,

* Att anvanda tillbehor till réken som inte rekom-
menderats av tillverkaren kan medfora risk for skador.
e Lat inte elkablar hinga 6ver skarpa kanter pa bord
eller andra underlag, eller komma i ber6ring med
varma ytor.

* Placera aldrig roken i narheten av gas- eller eldslaga,
eller inuti nagon annan viarmekalla.

* Var mycket forsiktig om du maste flytta nagot karl
som innehdller het olja eller annan het vitska som
medfor risk for brannskadot.

* Sitta alltid 1 kontakten i1 roken forst, darefter i strom-
kallan. For att stinga av roken skall alltid alla knappar
stillas i lige OFF innan kontakten tas ur vigguttaget.
* Anvind aldrig roken f6r andra andamal dn den ér
avsedd for.

* Spara bruksanvisningen sa att du har den litt tillgin-
glig vid ett senare tillfille.

* Anvind roken endast for hushallsbruk.

* Nir du anvinder eller sitter ihop delarna till réken
bor du vara uppmairksam pa vassa kanter och horn.

e Var forsiktig nar du lyfter eller flyttar roken for att
undvika strickningar eller skador pa muskler.

* Var forsiktig om du maste stracka in handen i roken.
* Du rekommenderas att ha en brandslickare i bereds-
kap 1 niarheten av roken. Skaffa dig noggrann informa-
tion om vilken typ och storlek brandslickaren bor ha
for dina dndamal.

* Om du behover anvinda en férlingningskabel ska
denna vara jordad och inte vara lingre 4n tva meter.
 Anvind aldrig elkablar om de pa nagot sitt ar ska-
dade.

 Anvind inte nagot annat brinsle i réken dn de
anvisade briketterna.

* Kassera allt forpackningsmaterial i enlighet med
lokala miljoregler.

Under anvindning

 Anvind réken enbart utomhus, och aldrig i ndgon
form av tillstingt utrymme.

* Anslut inte roken till stromkillan innan den ir helt
monterad.

* Flytta inte roken.

e Lat inte roken na temperaturer 6ver 180 grader C.

* Anvind alltid ugnshandskar eller liknande nir du
hanterar innehallet i réken.

* Undvik 16st sittande kldder eller 16st hangande har i
nirheten av roken.

* Placera aldrig ursprungsemballaget som skydd ver
roken.

e Anslut alltid r6ken till ett jordat eluttag;

e Lat aldrig regnvatten komma i kontakt med roken vid
nagot tillfille.

* Anvind inte rOken nir det askar eller nir det blaser
kraftigt.

* Anvind inte rOken i nirheten av bensin eller andra
littantandliga vitskor eller angor.

* Placera réken pa ett sadant sitt att barn och djur inte
kan komma 4t den.

e Sink aldrig ner roken i vatten eller andra vitskor.

Efter anvindning

* Ta ur kontakten nir roken inte anvinds.

* Kontrollera s att inget skrip finns kvar i vattenbadet.
* Tom och rengor vattenbadet om det dr mer én tre
fjardedels fullt. Reng6r réken noggrant.

* Placera slocknade briketter pa sikert avstand fran alla
material som skulle kunna tinkas fatta eld.

* Forvara roken 1 ett torrt Overtickt utrymme och
utom rickhall for barn.

“Lds noggrant igenom monteringsanvisningarna
innan du forbereder roken for anvindning”



MONTERINGSANVISNING

Siffror och bokstiver inom parentes hianvisar till bilderna av delarna i Bradley Smoker.

Hur man monterar
Bradley Smoker

Hantering av emballage

1. Ta ur r6ken ur transportemballaget.
2. Ta ur alla férpackade delar ur réken.
3. Avldgsna allt skyddsmaterial fran alla delar.

Installera rokgeneratorn:

Fast rokgeneratorn (1) pa rokskapet (2). Rikta brikett-
brinnaren (F) mot 6ppningen i rékskapets sida. Rikta
in halen i rokgeneratorn i férhallande till fastena (3)

pa rokskapet. Sikra monteringen genom att trycka rok-
generatorn nedat.

Stick in matarroret (4) fran ovansidan pa rokgenera-
torn och ladda med det antal briketter du anser dig
behova. Anslut den korta sladden (A), mellan rékgen-
eratorn och rokskapet.

Fardigstdll rokskdpet:

Placera dropplaten (B) pa de fyra piggarna inuti skapet.
Placera gallren (C) (ovanfor dropplaten) pa hyllplanen
inuti rokskapet.

Fyll droppskalen till hilften med vatten och placera
den mitt i skapet pa bottenplaten (J), sd att fardig-
brinda briketter hamnar i skilen (D). Anslut den
lingre elkabeln (E visas ¢j) fran rékgeneratorn till ett
jordat eluttag.

Avmontera rokgeneratorn:

Dra ur elkabeln ur vigguttaget. Lossa direfter den
korta elkabeln som gar mellan rokgeneratorn och rok-
skapet. Lossa rokgeneratorn frin rokskapet genom att
torsiktigt lyfta upp rékgeneratorn och dra den utit.

Allt emballage bor kasseras i enlighet med lokala
miljoregler. Réken far endast forvaras i originalkarton-
gen nir den inte anvinds. Kartongen far inte tris
utanpa réken nir den anvinds.
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Lista 6ver yttre delar
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slapper ut virme genom taket pa rékskapet
. Dorr

. Rokgenerator 9. Termometer

. Rokskap 10. Temperaturreglage

. Fasten 11. Virmeindikator

. Matarror 12. Pi/Av strombrytare
. Indikatorlampa visar att rokgeneratorn har strom 13. Titningslist

. Frammatningsknapp for briketter 14. Kontrollpanel

. Ventil (visas ej) 15. Gummifétter

16. Briketter (ingar ej)




BRADLEY SMOKER®

Lista Oover inre delar

A) Elkabel till rékskapet
B) Dropplat

C) Galler

D) Droppskal

E) Lang elkabel (visas €j)

anslutes fran rékgeneratorn till jordat vigguttag

F) Brikettbrinnare

G) 500 W varmeelment
H) Briketter (ingar ej)
I) Matararm

J) Bottenplat



RIKTLINJER FOR ANVANDNING

Siffror och bokstiver inom parentes hanvisar till bilderna av delarna i Bradley Smoker.

Inkorning och férberedelser
féore anvindning

Att komma iging

Att “kora in” Bradley Smoker ir en fortgaende pro-
cess. Ju lingre du anvinder den, desto battre kommer
maten du tillreder 1 den att smaka.

Inkérningen handlar huvudsakligen om att avldgsna
lukten fran sjilva materialet i Bradley Smoker. Den lukt
och smak du vill ge dina livsmedel ar inte nédvindigt-
vis den samma du kidnner i en ny, oanvind Bradley
Smoker.

Inkérning:

Rengor gallren och droppskalen och placera dessa 1
roken.

Fyll droppskalen till hilften med vatten.

Ladda matarroret med 3-6 briketter.

Still ventilen (7) lite pa glant.

Anslut roken till ett eluttag,

Hall knappen for brikettmatning (6) intryckt tills en
brikett har matats fram sa att den ligger pa sjilva brin-
nelementet.

Sla pa réken genom att fora virmereglaget (10) till ett
lige mellan “low” och “medium”. Vinta 5 minuter. Nu
bor termometern (9) visa runt 65°C. Om temperaturen
ar hogre eller ligre dn sd, justera virmereglaget uppat
eller nedat tills 6nskad temperatur erhallits.

Lat r6kprocessen paga vid given temperatur under 1-2
timmar, eller tills briketterna ar slut.

Obs: Varje Bradley brikett brinner i ungefir 20

minuter.

Efter att du har kort in réken, fyll droppskalen till
hilften med vatten.

Sla pa rokgeneratorn genom att trycka pi ON/OFF-
knappen (12).

Lampan som visar att rékgeneratorn dr paslagen (5)
indikerar att brinnelementet 4r klart att borja brinna
briketterna.

Tryck pa knappen for brikettmatning (6) for att mata
fram en brikett sd att den ligger sig pa brinnelementet
(F). Efter ungefir 20 minuter matas automatiskt nista
brikett fram.

Obs: Efter att knappen for brikettmatning bar tryckts
in kommer en ny matningscykel att paborjas, dvs om
ca 20 minuter matas ytterligare en brikett fram.

Placera de livsmedel du avser att réka pa avsedda galler
och placera dessa inuti rokskapet.

Reglera ventilen som du vill ha den.

Om du ska genomféra en varmrokning av livsmedlen,
for temperaturreglaget tills du nar 6nskad temperatur.

Kallrékning - anvind enbart rokgeneratorn.

Varmrokning - rokgeneratorn och temperaturreglaget
pa rokskapet ska vara pa.

Obs: Termometern indikerar enbart lufttemperaturen
inuti rokskapet. For att erhalla en mer korrekt tempera-
tur hos sjilva livsmedlet kan du linda en vit tygbit runt
termometern. Observera att lufttemperaturen utanfor
skapet paverkar tillagningstemperaturen inuti skapet.

”Kom ihdg att rengira skdpet efter varje anvind-
ningstillfille.”



ALLMANT UNDERHALL

Siffror och bokstiver inom parentes hanvisar till bilderna av delarna i Bradley Smoker.

Viktiga sikerhetsforeskrifter

Efter rengoring

Bradley Smoker bor ses 6ver och rengoras efter varje
anvandningstillfalle.

Ta ur alla elkablar fore reng6ring eller underhall av
Bradley Smoker.

Sank inte ned Bradley Smoker 1 vatten.

Spreja inte nagon form av rengéringsmedel inuti rok-
skapet.

Gor inte nagra forsok att rengora virmeelementet (G).
Anvind inte alltfér stora mingder vatten nir du rengor
Bradley Smoker.

Lamna inte skiapet obevakat under anvindning.

Underhall steg-for-steg

1. Rengor droppskalen (D). Avldgsna alla utbrinda
briketter forsiktigt da dessa fortfarande kan vara
varma.

2. Rengér dropplaten (B), bottenplaten (J) och gallren
(C) med varmt vatten och diskmedel, eller diska dem

1 diskmaskin.

3. Avldgsna rester fran de rokta livsmedlen. Om insi-
dan pa skapet kraver rengoring torka ytorna med en
fuktig trasa. Efter att du har rengjort skapet sa bor
detta “koras in” pa nytt. Se “inkoérning” i “riktlinjer for
anvindning’”’.

Obs: Rokskdpets insida bor vara tickt av rester fran
rok. Ju mer rokrester, desto bittre kommer livsmedlen
att smaka. (Jamfor med en stekpanna i jarn; den blir
bittre ju mer den anvinds.)

4. Rokgeneratorn (1) bor hela tiden hallas ren och

fri fran trirester. Om l6sa rester fran briketterna dr
kvar 1 generatorn eller skapet, blis eller dammsug bort
dessa. For att gora detta kan du behéva lossa rékgen-
eratorn fran skapet. Se ”avmontera rékgeneratorn” i
”monteringsanvisning”.

5. Brikettbrinnaren (F) bor skrapas litt med en stalbor-
ste eller skrapa fOr att rensas fran rester efter brann-
processen.

6. Rengér ventilen (7) (pa ovansidan av skapet) och se
till att den gar litt att reglera.

7. Torka av dorrens titningslist (13) med en fuktig
trasa.

1. Sitt tillbaka dropplaten (B) och gallren (C) i skapet.
2. Fast rokgeneratorn (1) vid skdpet. Anslut den korta
elkabeln (A) till rokskapet. Se ”Installera rokgenera-
torn” 1 ’Monteringsanvisning”.

3. Fyll droppskalen (D) till hilften med vatten och
placera den pa bottenplaten (J).

4. Placera briketter i matarroret (4).

5. Anslut den lingre elkabeln (E) till ett eluttag;

“Roken dr nu klar for ndsta omgdng.”

Felsokning

Ingen strom till roken:

Kontrollera att alla kontakter sitter ordentligt i respe-
ktive uttag,

Kontrollera att ingen propp har gitt.

Kontrollera att jordfelsbrytaren inte har slagit av
strommen.

Briketterna matas inte fram:

Kontrollera matarbanan och se till att inga brikettrester
hindrar briketterna fran att 16pa.

Genom att se till att rokgeneratorn dr ordentligt ren-
gjord undviker du att briketterna fastnar och att de
rorliga delarna slits 1 onédan.

Briketterna brinner inte fardigt:

Unders6k om andra elektriska apparater belastar
strtomkallan. R6ken bor inte dela ett elektriskt uttag
med andra apparater. Se till att matarbanan ér
ordentligt rengjord sa att briketterna verkligen ligger an
mot underlaget.
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Bruksanvisning
Digitalt rokskap
BTDS76P BTDS108P BTDS76CE-EU BTDS108CE-EU
BTDS76CE-UK BTDS108CE-UK
Bradley 4 Rack | Bradley 6 Rack | Bradley 4 Rack | Bradley 6 Rack
Digital Smoker | Digital Smoker | Digital Smoker | Digital Smoker
120 v 120 v 240 v 240 v
572 sq. in 858 sq. in 572 sq. in 858 sq. in
Wt 42.5 Ibs Wt 62.5 Ibs Wt 42.5 Ibs Wt 62.5 Ibs
c us
LiSTED

Bradley Technologies Canada Inc.
1609 Derwent Way, Delta, BC V3M 6K8 Canada
Tel: +01 604-524-3848 Fax +01 604-524-3839

www.bradleysmoker.com www.bradleysmoker.se

email: info@bradleysmoker.eu.com



Biista kund,

Viilkommen till en fantastisk virld av hemmarokning och lingsam
ugnsstekning. Bradley Smoker dr en isolerad ugn som producerar ett
jamnt flide av ren rik. Den dr elektrisk och ger dig majligheten art
ugnssteka, varmroka och kallrika mat med biista resultat och med
minsta mijliga anstringning.

Bradley Smoker iir unik pa si siitt att den producerar rok som dr fyra
gdnger renare in rik fran motsvarande lisa spin som brinns i en roklida.
Eftersom briketterna slicks automatisks, forhindras gaser och syror att
uppstd som annars kan ske vid higa tempereraturer. Bradley Smoker upp-

ller bide nordamerikansk och europeisk standard.

Briketterna som finns i nio olika tréislag, ir speciellt framtagna for vir rik.
Al, Apple, Kirsbir, Hickory, Loinn, Mesquite, Ek, Pekan, och Special-
blandning. Olika receptkort foljer med briketterna men finns ocksd som
Bradley Recipe Collection, Volume One. Andra tillbehir av intresse iir, Jerky
Racks (Teflongaller), Extragaller, Regnskydd, Bradley matlagningsfilm, Kepsar,
Forklide och Bradleys Digitala termometer som tar bort gissningsmomentet vid
vid all tillagning och rokning av kotr.

Vi inskar dig trevlig matlagning och rikning ménga dr framover.

Med vinliga hilsningar,

The Bradley Group

*Baserat pd studier och tester utforda pi British Columbia Institute of Technology.



Viktiga sakerhetsforeskrifter

Vid all hantering av elektrisk apparatur ska normal forsiktighet iaketas
inklusive punkterna nedan:

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

. Lds igenom alla instruktioner.

. Vidrér inte heta ytor. Anvind avsedda handtag.

. Anvind ej aluminiumfolie inuti réksképet.

. For att undvika risk for elektriska stotar fir inte elkablar och kontakter
nedsinkas 1 vatten eller andra vitskor.

5. Om réken anvinds i nirheten av barn méste noggran dvervakning ske av
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vuxen person.
6. Ta ur kontakten ur elluttaget nir réken inte anvinds eller vid rengéring.
Lat roken svalna helt innan du monterar eller tar bort nigra delar.

7. Attanvinda tillbehdr som inte rekommenderats av tillverkaren kan medféra
risk for skador.

8. Anvind aldrig roken fér andra indamaél 4n den ir avsedd for.

9. Anvind inte ndgot annat brinsle i réken 4n de anvisade briketterna.

10. Iakttag storsta forsiktighet om du flyttar ndgot kirl nir det innehaller varm
olja eller andra varma vitskor.

11. Lat inte elkablar hinga 6ver skarpa kanter pd bord eller andra underlag, eller
komma i berdring med varma ytor.

12. Placera aldrig roken i nirheten av gasliga, virmeelement eller i en ugn.

13. Var uppmirksam pa vassa hérn vid montering och anvindande.

14. Om du behéver anvinda en forlingningskabel ska denna vara jordad och
avsedd for utomhusbruk, samt inte vara lingre 4n tvd meter.

15. Anvind aldrig réken om det finns skador pa elkablar eller kontakter. Fortsitt
inte anvinda roken om du uppticker skador eller fel p& den. I sddant fall ska
du kontakta serviceverkstad med behérighet att utfora reparation pa elekerisk
utrustning,

16. Sitt alltid i kontakten i1 roken forst, direfter 1 stromkillan.

For att stinga av roken ska alltid alla knappar stillas i lige “OFF”, innan
kontakten tas ur vigguttaget.

17. Anslut alltid réken till ett jordat eluttag.

18. Spara den hir manualen.



Under anvindning

* Endast for utomhusbruk. Anvind ej roken i tillstingt utrymme.

* Limna inte skdpet utan uppsike.

e Se till atc rokskapet dr firdigmonterat innan du ansluter det till elnitet.

* Tick ej 6ver gallren med aluminiumfolie. Det kan orsaka skador pd ditt
rokskdp.

* Flytta inte roken.

 Lét inte roken nd temperaturer ver 180 grader C.

* Anvind alltid ugnshandskar for att undvika brinnskador pd hinderna.

* Placera aldrig ursprungsemballaget som skydd 6ver roken nir den anvinds.

* Anslut endast till godkint, jordat eluttag.

* Lit aldrig regnvatten komma i kontakt med roken. Anvind inte roken
under extrema viderférhillanden, exempelvis nir det dskar eller blaser kraftigt.

e Sink aldrig ned roken i vatten.

* Placera roken pa sidant sitt att barn och djur inte kan komma &t den.

* Spreja inte vatten eller rengéringsmedel pa, eller i skapet.

* Forvara rokskdpet utom rickhall for barn nir det inte anvinds.

* D3 forlingningkabel anvinds bér man vara uppmirksam p& hur den placeras
s att ingen trasslar in sig eller snubblar p den.

* Forlingsningskabel for utomhusbruk ska vara mirkt pa sidant site atc det
framgar att den ir godkind for utomhusbruk.

* Se till att skarven dill forlingningskabeln hélls torr och fri frin marken.

Efter anvindning

e Ta ur kontakten nir roken inte anvinds.

* Avligsna fett och eventuella rester i roken. Rengor roken noggrant.
Placera slocknade briketter pa sikert avstind frin alla material som kan tinkas
fatta eld. Forvara roken pa en torr och skyddad plats.

Monteringsanvisning
Siffror och bokstiver inom parantes hinvisar till bilderna av delarna i Bradley Smoker.

Hur man monterar Bradley Digital Smoker
e Ta ur roken ur transportemballaget.

* Ta ur alla férpackade delar ur réken.

* Avligsna allt skyddsmaterial frin alla delar.



Bradley Digital Smoker® Utsida
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Lista over yttre delar

1 - Digital rokgenerator

2 - Rokskip

3 - Fisten f6r generator (visas ¢j)
4 - Matarror

5 - Digital Display (se sid 10)

6 - Ventil

7 - Dérr

8 - Titningslist

9 - Gummifétter

10 - Sensorkabel, Férbindnings-
kabel och Stromkabel.

(visas ¢}, se sid 8)



Bradley Digital Smoker® Insida
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Lista over inre delar
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Dropplat F - Virmeelement
Galler (4 eller 6) G - Ovre dérrgangjirn
Droppskal H - Nedre dérrgdngjirn
Bottenplat I - Missingpinne
Brikettbrinnare J - Keramisk isolator

(Briketter ingr ¢j)



Installera Digital Rokgenerator (se sid 5)

* Fist den digitala rokgeneratorn (1) pa rokskdpet (2) genom att rikta
brikettbrinnaren (G) mot 8ppningen av rokskapets vinstra sida. Rikta in
halen i rokgeneratorn i férhllande till fistena (3) pa roksképet. Sikra mont-
eringen genom att trycka rokgeneratorn nedit.

e Stick in matarréret (4) frin ovansidan av rokgeneratorn och ladda det med
det antal briketter du anser dig behéva.

* Anslut sensorkabeln (1) till rokgeneratorns baksida (A) och rokskdpets
baksida (B). (se sid 8)

* Anslut forbindningskabeln (2) till rokgeneratorns baksida (D) och sedan till
rokskdpets baksida (C). (se sid 8)

* Anslut stromkabeln (3) till uttag (E).

Firdigstill rokskapet (se sid 6)

* Placera gallren, fyra eller sex st, (C) pa hyllplanen ovanfér droppléten (B).

* Placera dropplaten (B) pa missingspinnarna med “V-formen” nedit under
gallren.

* Placera bottenpldten (E) i botten av rokskdpet.

* Fyll droppskélen (D) till hilften med vatten och placera den mitt i skipet pa
bottenplaten dir den fingar upp firdigbrinda briketter. Vid linga roktider
kan man behéva byta ut vattnet i droppskalen.

* Anslut stromkabeln (3) frin rokgeneratorn till ett jordat eluttag (4). (se sid 8)

Avmontera rokgeneratorn

* Forsikra dig om att rokgeneratorn har hunnit svalna. Dra ur stromkabeln
ur vigguttaget (4) och frin rokgeneratorn (3). Lossa direfter sensorkabeln (1)
och férbindningskabeln (2). Lossa direfter rokgeneratorn genom att forsiktige
lyfta upp den och dra den utit.

Riktlinjer for anvindning

Inkorning och forberedelser fore anvindning

* Att "kora-" eller "roka in" Bradley Digital Smoker ir en fortgdende process. Ju

lingre du anviinder den, desto bittre kommer maten du tillreder i den att smaka.
* Inkérningen handlar huvudsakligen om att avligsna lukten frin sjilva

materialet i Bradley Smoker. Den lukt och smak du vill ge dina livsmedel ir

inte nédvindigtvis den samma du kinner i en ny, oanvind Bradley Smoker.



ELEKTRISKT KOPPLINGSSCHEMA
Efter att rokgeneraorn monterats pa skapet

(I DEN HAR ORDNINGEN)

o o (-] o o

1. Anslut sensorkabeln (1) pa
baksidan av rokgeneratorn (A)
och pa rokskapet (B).

. Anslut férbindningskabel (2) i
uttagen pa rokskapet (C) och
pa rokgeneratorn (D).

. Anslut stromkabeln (3) till
uttaget pa rokgeneratorn (E).

. Slutligen, anslut strémkabeln
(3) till ett jordat eluttag (4).
(Foérlangningskablar ska vara
avsedda for utomhusbruk och
skarv till férlangningskabel
ska hallas torr och fri fran
marken.)

ROKSKAP

~N

GENERATOR

O o

(@)

m
[l e e

Te

4.~

1. Sensorkabel

2. Forbindningskabel
3. Stromkabel

4. Eluttag

A. Sensorkontakt
B. Sensorkontakt
C. Hankontakt
D. Honkontakt
E. Hankontakt



Inkérning

* Rengor gallren, droppskélen och bottenpliten och placera dessa i
rokskapet.

* Fyll droppskélen till hilften med vatten.

* Ladda matarréret med 5 briketter. Varje brikett gloder i 20 minuter.
De 2 extra briketterna ir till for att trycka fram den sista briketten till
brikettbrinnaren. De 2 sista briketterna kommer dirfor inte att brinnas.

o Still ventilen pa roksképets tak lite pa glint.

* Tryck “On/Off Smoker” for att sld pa.

* Tryck “>>>Wood” tre ginger for att mata fram en brikett till brinnaren.

¢ Still in “Smoker Timer Set” pa 1 timme.

* Tryck “On/Off Oven” for att sla pa ugnen.

* Still in “Oven Temp Set” (ugnstemperatur) till 150° F (66° C).

¢ Sdill in “Oven Timer Set” (tillagningstid) till 1 timme.

Obs: Ditt rikskdp iir inrikt dé det nétt en temperatur av 150° F och
rokts i en timme.

Att komma iging

¢ Efter du roke in rokskapet, fyll droppskalen till hilften med vatten.

* Ladda matarroret med 6nskat antal briketter.

* Tryck “On/Off Smoker” for att sld pa rokgeneratorn.

* Tryck “>>> Wood” tre ginger for att mata fram en brikett till brinnaren.
* Tryck “Smoker Timer Set” for onskad tillagningstid.

* Placera de livsmedel du avser roka pé gallren och placera dessa i rokskapet.
* Reglera ventilen som du vill ha den (ej helt stingd).

* Tryck “On/Off Oven” for att sld pd ugnsvirmen i rokskapet.

* Tryck “Oven Temp Set” for att stilla in temperatur.

* Tryck “Oven Timer Set” for att stilla in tillagningstid.

Viinligen se “Forklaring Displayfunktioner” for utforligare beskrivning.

* Kallrikning- Anviind endast rokgeneratorn.
* Varmrokning- Anviind rokgenerator och ugnsvirmen tillsammans.

Forklaring Displa tioner

Digital Rékgenerator

* Rokgeneratorn manévreras med knapparna pa displayens vinstra sida.
* Tryck “On/Off Smoker” for att sl& pd rokgeneratorn.
* Tryck “>>> Wood” f6r att mata fram brikett pd brinnaren.
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* Tryck “Smoker Timer Set” och anvind sedan “v A” for instillning av
onskad  roktid.

e Tryck “Smoker Timer Set” igen {6r att starta automatisk frammatning.

* Tryck “On/Off Smoker” for att sld av rokgeneratorn.

Rokugn

* Rokugnen manévreras med knapparna pd displayens hogra sida.

* Tryck “On/Off Oven” for att sld p ugnen.

* Tryck “Oven Temp Set” och anvind sedan “v A” f6r instillning av
onskad temperatur.

* Tryck “Oven Temp Set” igen for att bekrifta instilld temperatur.

* Tryck “Oven Timer Set” och anvind sedan “v A” for instillning av
onskad tillagningstid

* Tryck “Oven Timer Set” igen for att bekrifta instilld tillagningstid.

* Tryck “On/Off Oven” f6r att stinga av ugnen.

ON/OFF ON/OFF
SMOKER OVEN

SMOKER : OVEN
TIMER a 4 TIMER
SET ! SET

=5 OVEN
WO00D DIGITAL SMOKE GENERATOR TEMP
SET

Displayfunktion

S& snart rokgeneratorn slagits pd genom att knappen “On/Off Smoker
tryckes in kommer “Smoker Timer” pd displayen att blinka tills du stille
in 6nskad tid. “Oven Meat Temp” bérjar dd att visa temperaturen inne i
skapet. S4 snart knappen “On/Off Oven” tryckts in for att sl& p& ugnen
kommer “Oven Timer” blinka tills 6nskad tillagningstid stillts in.
Ocksa “Temp Setting” kommer att blinka inda tills 6nskad temperatur
stilles in.

10



Allmint underhall

Viktiga sikerhetsforeskrifter
* Bradley Smoker méste ses 6ver och rengéras efter varje anvindningstillfille.
* Ta ur stromkabeln (3) fore rengoring eller underhll.

e Sink inte ned roken i vatten.

* Spreja aldrig med rengéringsmedel eller vatten i, eller pd sképet.
* Anvind inte aluminiumfolie i skipet.

* Limna det inte utan uppsikt nir det anvinds.

* Spreja inte, och rengor aldrig skdpet med rikliga mingder vatten.

Underhall steg-for-steg

* Rengor droppskdlen. Avligsna alla utbrinda briketter forsiktigt dd dessa
fortfarande kan vara varma.

* Rengor dropplaten, gallren, bottenpliten och droppskalen med varmt
vatten och diskmedel, eller diska dem i diskmaskin.

* Avligsna mat- & fettrester frin de rokea livsmedlen ur rokskapet.
Om insidan behéver rengoras, anvind en fuktig trasa att torka rent med.

Obs: Rikskdpets insida bor vara svart, eller rikfirgat. Ju mer rokrester, desto
biittre kommer livsmedlen att smaka.

* Den digitala rokgeneratorn bér hela tiden héllas ren och fri frin
trirester och fett. Om l6sa rester frin briketterna 4r kvar i generatorn,
bls eller dammsug bort dem. Ta bort stromkabeln (3), forbindningskabeln
(2), och sensorkabeln (1) innan du tar bort rokgeneratorn frin rokskapet.
Se "Avmontera rokgeneratorn” under "Monteringsanvisning".

* Brikettbrinnaren bér skrapas litt med en stdlborste eller en skrapa
for att rensas frin rester efter brinnprocessen.

* Rengor ventilen (pa ovansidan av skdpet) och se till att den inte sitter fast.

* Torka av dorrens titningslist med varmt vatten for att ta bort eventuella
mat- & rokrester.

Efter rengoring

e Sidte tillbaka galler, dropplét, bottenpldt och droppskal i rokskapet,
da de ir torra och rena.

* Fist rokgeneratorn vid rokskapet.

* Se till att stromkabeln (3) inte ir ansluten till ett eluttag.
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Felsokning

Ingen strom till roken:
Kontrollera att alla kontakter sitter i respektive uttag. Kontrollera
sikringen (pd rokgeneratorn). Kontrollera eluttaget, och att inte
jordfelsbrytaren lost ut och slagit av strommen.

Briketterna matas inte fram:
Kontrollera matarbanan och avligsna alla brikettrester. Genom att rengdra
rokgeneratorn kan man undvika onédigt slitage och problem med fram-
matningen av briketter.

Briketterna brinner inte fiirdigt:
Undersok om annan elektrisk apparatur belastar stromkillan. Réken
bor inte dela ett eluttag/krets med andra apparater. Kontrollera att
brikettbrinnaren ir ren frin brikettrester.

Rokskdpet ndr ej onskad temperatur:
Lat roken bli varm f6rst. Tdnk pa att nir du ligger in mat i skdpet
kommer temperaturen forst att sjunka, for att lingsamt stiga igen. Prova att
sting till ventilen lite och se till att rokskdpet inte stdr utsatt for vinddrag. Nista
steg dr att anvinda en separat termometer i rokskapet for att sikerstilla att
den digitala termometern visar ritt temperatur.

Obs- Normal tillagningstemperatur ir mellan 200° F — 250° E Kom ihdg

att temperaturen som visas pa displayen iir endast tinkt som referens och inte for
att visa exakt temperatur inuti maten. Temperaturen i skapet dr higre ju nirmare
viirmeelementet man miiter.

Om inte dessa tips hjilper kan du iven ringa vir engelsktalande kundsupport pi
tel. +44 845 665 0728 eller besika virt forum pa: forum.bradleysmoker.se
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